Cafe Caro

Hotel & Restaurant

Suppen
Hausgemachte Krabbensuppe mit Dill-Sahne und Baguette %' 6N 8.90 €
Hiihnerbriihe mit Einlage und Gartenkrautern 41213 5.90 €
Caro‘s Fischsuppe Fischfilet in eigenem Sud mit Gemiisestreifen ***4¢P¢ 6.90 €
Tomatensuppe mit Basilikum-Sahne *© 6.90 €
Vorspeise

Raucherlachs-Tatar mit Zwiebeln, Gewiirzgurken, Dill dazu Baguette"**“PS? 1350 €
Krabbencocktail nach Art des Hauses 18.50 €
mit Apfelwiirfeln in Cocktailsauce, dazu Baguette und Butter *2347813ABCDG

Gebratene Garnelen mit Knoblauchgemiise dazu Aioli und Baguette *#*4734BC 1490 €

Fruhlingsrolle  Hackfleisch und Gemdse in Reispapier gebacken,

dazu SuRsauer Sauce 8.90 €

Salate
Kleine Salatbeilage 6.50 €
GroRe Salatteller mit verschiedenen Dressings und Brot ~<&¢/ 10.90 €

Bunter Salatteller
..mit gebratener Hahnchenbrust, verschiedene Dressings und Baguette #<&° 17.90 €
...mit gebratenem Fischfilet, verschiedene Dressings und Baguette *<5¢P 18.50 €

...mit-hartem Ei, Kéase, Schinken dazu verschiedene Dressings und Baguette **4“€ 17.90 €
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Cafe Caro

Hotel & Restaurant

Kalte Gerichte

Matjes Hausfrauenart

mit Apfel-Gurken-Zwiebelsauce und Bratkartoffeln *234710C.D6

Matjes ,, Miillerstipp“

mit Speck-Zwiebel- Sauce, griine Bohnen und Salzkartoffeln °4¢P¢

Nordseeschmaus

Frische Krabben mit Krauterriihrei, Bratkartoffeln und Salatteller **®<¢

Vegetarische & Pasta Gerichte

Vegetarisches Schnitzel mit Pommes und Salat *2#8ACF1)

Gemduse Schnitzel mit Tomatensauce dazu Reis 2*"*

Gebratene Nudeln oder gebratener Reis nach asiatischer Art >*“¢

geschwenkt in Olivendl, mit Knoblauch, Eier und Gemdise der Saison **™'

Pasta
Tagliatelle mit Basilikum-Sauce, Parmesan und Salat 5%+
Gebratenes Lachsfilet auf Bandnudeln mit Krautersauce und Broccolirdschen

Gegrillte Hahnchenbrust auf Bandnudeln mit Tomatensauce und Salat ©°

19.50 €

19.90 €

26.90 €

18.90 €

18.90 €

15.50 €

15.50 €

21.50 €

20.90 €
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Cafe Caro

Hotel & Restaurant

Kdstliches vom Schwein

Schweinelendchen gegrillt 2190 €
mit einer Cognac-Pfeffersauce, Speckbohnen und Bratkartoffeln 10*3¢GH

Schnitzel ,,Wiener Art* mit Pommes und Salat <5’ 19.50 €
Schnitzel mit Jagersauce oder Zigeunersauce und Pommes #¢¢ 19.90 €

Kostliches vom Rind

Rumpsteak gegrillt 200g 27.90€

mit Pommes, Salat und Krauterbutter ~&¢”

Pfefferrumpsteak 200g 29.70 €

mit griinem Pfeffer in Rahmsauce dazu Prinzessbohnen und Kroketten **4¢¢H

Zwiebelrumpsteak 200g 29.50 €

mit angeschmorten Zwiebeln, Bratkartoffeln und Salat *<=¢”

Geschnetzeltes vom Rind 29.50 €

mit Zwiebeln, Champignons und Paprika in pikanter Sauce dazu Reis #“5¢’
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Cafe Caro

Hotel & Restaurant

Nordseefischspezialitaten

Nordseescholle gebraten 20.50 €

mit Salzkartoffeln, Buttersauce und Salat ~¢>&5”

Nordseescholle ,,Finkenwerder Art“ 21.70 €
mit Speck, Zwiebeln dazu Salzkartoffeln und Salat &<P¢~

Schollenfilet gebraten 22.50 €
dazu Salzkartoffeln und Salat *P£¢”

Schollenfilet ,,Giirtnerin Art* 23.90 €
mit Saisongemiise, Hollandaise und Salzkartoffeln A¢P¢

Rotbarschfilet gebraten 21.50 €
mit Senfsauce, Salzkartoffeln und Salat ~<P&6?

Seelachsfilet Giberbacken 22.90 €

mit Champignons, Kase auf Bandnudeln und Krauter-Knoblauchsauce #<P¢

Kabeljaufilet gebraten oder in WeiRenwein gediinstet 23.50 €
mit Dillsauce, Reis und Salat ~“P°

Fischteller 25.50 €
Lachs, Seelachs und Rotbarsch gebraten mit Krabben, Gemiise und Bratkartoffeln <P
Caro‘s Fischplatte fur zwei Personen 30.00 €p.P.
Gebratene Scholle, Lachs, Seelachs und Kabeljaufilet,

mit Krabben, dazu verschiedene Beilagen, Saucen und Salat *#<P-E¢?
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Cafe Caro

Hotel & Restaurant

Kdstliches vom Gefllgel

Hahnchenbrust gegrillt 1990€
mit Rahmsauce dazu Reis und Broccoli *°

Hidihnchenbrust ,, Italienischer Art* 20.90 €
liberbacken mit Tomaten und Kése auf Bandnudeln und Basilikumsauce *°
Hiihnchengeschnetzeltes ,,Ziiricher Art* 2150 €

mit Zwiebeln, Champignons in K&se -Sahnesauce und Kroketten ~<¢

Far den kleinen Hunger

bieten wir Thnen von eine Scheibe Schwarzbrot oder Graubrot nach lhrer Wahl an:

mit Salami '**F¢? 13.90 €
mit Katenschinken'®%5~ 14.90 €
mit Kase®* 5 13.90 €
mit frischen Krabben *&¢&6” 26.00 €
mit Matjes Filet #©PF6 17.90 €

Strammer Max

mit gekochten Schinken, Spiegelei und Gewiirzgurken'®*5¢-¢ 14.90 €



Cafe Caro

Hotel & Restaurant

Fur unsere kleinen Gaste

ACG,]

Portion Pommes 5.50 €
Miss Piggy Kleines Schnitzel mit Pommes <’ 9.50 €
Kleiner Seemann Fischstabchen mit Pommes <P 9.60 €
Samson — Teller Chicken Nuggets mit Pommes < 9.60 €
Pumuckl — Teller Bandnudeln mit Bolognese Sauce *23#0A¢ 7.90 €
Fisch-Nuggets Kibbeling mit Pommes und Remoulade A ¢PE7 12347 o
Beilagen
Sattigungsbeilagen ~<© 5.90 €
Salatbeilagen 56 6.50 €
Gemiisebeilagen ™ 6.90 €
Saucen 210 €
Ein Spiegelei © 1.90 €
Portion Krabben (100gr) ° Tagespreis
Mayonnaise oder Ketchup , Ajoli +#%*7 1.00 €
Zusatzstoffe

1 Farbstoff. 2 Konservierungsstoff. 3 Antioxidationsmittel. 4 Geschmacksverstarker. 5 Geschwefelt. 6 Geschwarzt.
7 StRungsmittel. 8 Zuckerart und StiRungsmittel. 9 Phenylalaninquelle. 10 Phosphat. 11 Milcheiweis. 12 Eiklar.
13 Alkohol. 14 Chininhaltig. 15 Koffeinhaltig.

A Gluten. B Krebstiere. C Ei. D Fisch. E Erdnuss. F Soja. G Milch (Laktose). H Schalenfrichte. | Sellerie. J Senf.
K Sesam. L Schwefeldioxid und Sulphite. M Lupine. N Weichtiere.
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Cafe Caro

Hotel & Restaurant

Wochenangebot

*kkkhkk

Bouillabaisse Suppe mit reichem Fischfilet, Meeresfriichten und Gemiise
ek kK

Kalbsleber Berliner Art

mit Zwiebeln, Apfelringen und Kartoffelplree

Knusprige Entenbrust

nach asiatischer Art, auf Wok-Gemiise dazu Reis

Hahnchenbrust in knusprige teig gebacken

nach asiatischer Art, auf Wok-Gemiise dazu Reis

Hausgemachte Rinderroulade

mit Rotkohl und Salzkartoffeln

Piratenteller

Seelachs und Rotbarschfilet gebraten mit Senfsauce und Salzkartoffeln

Caros” Fischteller

drei Sorten Fischfilet gebraten mit Hummersauce dazu Salzkartoffeln

Fisch-Nuggets Kibbeling mit Pommes und Remoulade

790 €

21.70 €

17.90 €

17.90 €

21.50 €

19.90 €

21.50 €
15.90 €
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Cafe Caro

Hotel & Restaurant

Heille Getranke

Tasse Kaffee 3.10 € Pott Kaffee 3.60 € Kannchen Kaffee 5.20 €
Tasse Kaffee Hag 3.20 € Pott Kaffee Hag 3.70 € Ké&nnchen Kaffee Hag 5.40 €
Pott Milchschokolade mit Sahne 3.70€ Pott Milchschokolade ohne Sahne 3.50 €
Russische Schokolade mit Sahne 5.10 €
Espresso 2.60 €
Cappuccino 3.50 €
Pott Moccacino 3.50 €
Latte Macchiato 420 €
Cafe au lait (Milchkaffee) 4,70 €
Pott Rlidesheimer Kaffee 520 €
Glas Ostfriesentee mit Milch und Zucker 3.20 €
Kénnchen Ostfriesentee serviert mit Kluntje und Sahne 6.30 €

Glas Tee diverse Sorten Kamille, Pfefferminze, Frichte, griner Tee, Hagebutte 3.20 €

Pott Pharisaer (Kaffe mit Rum) 550 €
Glas Grog 4,90 €
Glas Gluhwein 450 €

Glas Glihwein (mit Rum) 5.70 €
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Cafe Caro

Hotel & Restaurant

Kuchen

Unser Personal gibt Ihnen gerne am Tisch oder Kuchenbuffet Auskunft tber unsere
Kuchenangebote!

Heilie Waffeln
Téaglich von 12 bis 18 Uhr

v" Mit Puderzucker 5,10 €
v" Mit heiRen Kirschen 5,70 €
v"Mit heiRen Kirschen und Sahne 6,20 €

v Mit heiBem Kirschen, Sahne und Kugel Eis 7,70 €




Erfrischungsgetranke

Coca Cola, Fanta, Sprite 0,21 3.20 € 0,31 3.80€ 0,51 5.70€
Orangensaft, Apfelsaft 0,21 340€ 0,3l 4.00 € 0,51 550 €
Apfelschorle 0,21 3.20 € 0,31 3.80€ 0,51 5.70 €
Emsland Quelle/ Emsland Quelle still 0,251 3.50 € 0,751 7.40 €
Schweppes Bitter Lemon/Ginger Ale/Indian Tonic Water 0,201 4.20€
Kirschnektar/Johannisbeernektar/Bananennektar 0,201 4.20 €

Bier vom Fass

Jever Pilsener 0,3l 3.90€ 0,41 4.80€ 0,51 5.70 €
Warsteiner Pils 0,31 3.90€ 0,41 4.80€ 0,51 5.70 €
Konigs Pilsener 0,3l 3.90€ 0,41 4.80€ 0,51 5.70€

Flaschenbiere

Alster Alkoholfrei 0,50l 5.70€
Vitamalz 0,33l 3.80 €
Diebels Alt 0,33l 3.80€
Jever Pilsener Fun 0,33l 3.80 €
Jever Pilsener Fun - Zitrone 0,33l 3.80 €
Erdinger Hefeweizen/ Erdinger Dunkel 0,50l 5.90 €
Erdinger Alkoholfrei 0,50l 5.90€

Bananenweizen 0,501 6.10€



Jagermeister

Underberg

Ramazotti

Fernet Branca/Fernet Menta
Sambuca

Kimmerling

Alter Schwede

Barenjager

WattenlOper

Doornkaat
Korn

Plum

Farst Bismark
Rum Holborn
Kistennebel
Bommerlunder
Malteserkreuz
Aalborg Jubi
Linie Aquavit
Friesengeist

Moorgeist

Digestif

Spirituosen

0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl

0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl

38%
32%
21%
38%
40%
21%
38%
40%
42%
41%
56%
56%

290 €
290 €
3.10€
3.10 €
3.10€
2.70 €
3.10 €
3.30 €
3.10 €

290 €
210 €
2.10 €
2.70 €
2.90€
3.10€
3.20 €
3.30 €
3.30 €
s o
3.40€
340 €
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Cafe Caro

Hotel & Restaurant

Aperitiv
Sherry Cream/Sherry Medium 0,5cl 330 €
Martini Bianco/Martini Rosse 0,5cl 3.50 €

Weinbrand & Cognac

Asbach Uralt 0,2cl 38% 3.20€
Veterano 0,2cl 30% 3.20€
Metaxa 0,2cl 38% 3.50 €
Hennesy 0,2cl 40% 410 €
103 0,2cl 36% 3.30 €
Whiskey
Jim Beam 0,2cl 40% 3.30 €
Jack Daniels 0,2cl 43% 3.50 €
Ballantines 0,2cl 40% 3.30€

Chivas Regal 0,2cl 40% 410 €
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Cafe Caro

Hotel & Restaurant

Longdrinks
Campari O-Saft 450 €
Gin Tonic 470 €
Wodka O-Saft 4.30 €
Bacardi Cola 4.30€
Rum Cola 410 €
Weinbrand Cola 3.70€
Whisky Cola 4.70€
Aperol Spritz P i 4
Likore
Amaretto 0,2cl 21% 2.70€
Eierlikor 0,2cl 20% 270 €
Cointreau 0,2cl 40% 3.50 €

Baileys 0,2cl 17% 3.10 €



Grauer Burgunder
trocken

Riesling
halbtrocken

Kerner
halbtrocken

Scheurebe
lieblich

Vin de Pays rouge
trocken

Dornfelder
mild

Lambrusco

Portugieser
WeiBBherbst
mild

Weinschorle

Weillwein

Oberrotweil Winzerverein / Baden

reifes, zartfrisches Bukett nach Mango und
exotischen Frichten, gehaltvoll und fleischig,
mit harmonisch dichtem Abgang

Ruppertsberger Weinkeller / Pfalz
frisches, fruchtiges Bukett, leicht und
wohlschmeckend

Weingut Schales / Rheinhessen
feinaromatisches Fruchtbukett nach Apfel, Birne,
Aprikose, charmant und suffig, elegant und fein

Weingut Schales / Rheinhessen
angenehme, zarte Cassisaromen im Bukett,
fruchtig-anregend, rund und reif

Rotwein

Vignerons Ardechois / Frankreich

fruchtiges Bukett nach schwarzen Johannisbeeren
und roten Beeren, rund und ausgeglichen, mit
Finesse und guter Balance

Ruppertsberger Weinkeller / Pfalz
vollmundig, kérperreich, feiner Geschmack
nach Pflaume, mild durch feine Stl3e

Der fruchtige Perlende Rotwein aus der
Italienischen Region

Rosé

Ruppertsherger Weinkeller / Pfalz
Fruchtiges Bukett nach Erdbeere und
Johannisbeere, harmonisch und elegant

suR oder sauer

0,251

1,001

0,251

1,001
0,25 |

1,001
0,251

1,00 |

0,25 |

1,00 |

0,251
1,00 |

0,25l
1,00 |

0,251

1,00 |

0,251

6.70 €

23.10€

6.50 €

22.10 €
6.70 €

23.10 €
6.70 €

23.10 €

6.70 €

23.10 €

6.70 €
2310 €

6,60 €
2290 €

6.50 €

22.10 €

540 €



Maischolle und Spargelsaison
Spargelcremesuppe mit zerlassenen Speckwiirfeln 4,90 €

Spargel mit Cherry-Tomaten und Bandnudeln
in Béarlauch Sauce 19,90 €
Rotzungenfilet gebraten mit frischer Spargel

und Hollandaise, tberbacken dazu Salzkartoffeln 22,90 €

Frisch gekochter Spargel mit Kartoffeln, Sauce Hollandaise und
Buttersauce, dazu servieren wir:

mit Friihlingskartoffeln 18,50 €
mit gekochter oder geraucherter Schinken 21,90 €
mit Schweineschnitzel Wiener Art 23,50 €
mit Schweineflet 24,90 €
mit gebratenes Rotbarschfilet 23,50 €
mit gebratenes Rotzungenfilet 22,70 €

Fangfrischer Maischolle
mit Salzkartoffeln und Buttersauce 19,90 €
mit Hausgemachter Kartoffelsalat 21,50 €
*kkhkkikkkkk
Ostfriesischer Snirtjebraten

mit Rotkohl und Salzkartoffeln 20,50 €



